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Applikationstabelle fiir Feuchtebestimmer

Priifli Trocknungs- Feuchtig- Fest-

riiflings- Trocknungs- 2 . ..

. . zeit keit korper

Material gewicht temperatur o o
(9) c) S ; ;
(min) (ca.) (ca.)

ABS (Novodur P2H-AT) 10 60 10 0,11

Akkumulatorenblei 10 110 2,6 0,19

Acrylgranulat 10-15 80 12 0,18

Aktivkohle 10 80 9,8 13,33

Aktivkohle 7,6 80 4.1 6,12

Ananas, Stlicke 5 110 14,4 6,71

Apfelstiick (trocken) 5-8 100 10-15 76,5

Apfelstiick (feucht) 5-8 100 5-10 75

Artesan-Pulver 0,5 80 3,5 98,44

Aspartam-Granulat 0,5 105 3,4 96,84

Bademilch 3 80 27,4 83,87

Baumwollsamen 3-4 110 6,3 6,8

Blaukase 2 160 13,3 53,06

Bodylotion 3 80 31,6 87,76

Bohnen 4.5 150 9,7 11,85

Butter 1,7 140 4,3 84,95

Celluloseacetat 5,5-6 50 1,3 0,81

Chines. Potenzpulver 2,5-3 110 55 6,24

CN Fotopapier 2 150 6,4 5,81

Cornflakes 2-4 120 5-7 9,7

Dachziegelmasse 2,5 160 10 81,74

Dachziegelmasse 7 160 20 81,74

Dialysemembran

(Polyethes — Polycarbonat) 0.5 80 2.2 7,85

Dialysemembran

(Polyethes — Polycarbonat) 0,5-0,7 80 2,0 7,86

D|chtur_1gsmasse fur 3 160 7 64,04

Innenraume

Dispersionsklebstoff 1,5 140 9,5 55,69

Dispersionsklebstoff (wassrig) 2,5 155 7,2 43,77

Dolomit 10-12 160 6,1 0,06

Druckerfarbenflissigkeit 1,5 120 10 19,15

,I\EA-_I_:llterstaub aus einer 7:10 135 7 26,23
Ullverbrennung

Erbsen, ,danische, gelbe® 3,5 135 7,9 15,19

ErdnuRkerne 2,8 100 4 1,97

ErdnuR3kerne 3 100 6 3,2

Erfrischungsbonbons 3-3,4 90 2,9 0,29

Farbpulver 1,5 120 3,5 99,07

Feinkeramikmasse 2,5 160 9 86,89

Filmabfalle 8-9 60 1,2 0,4

FluBwasser 4 160 20 99,2

Fondant/Zuckermasse 5 130 20 8

Formaldehydharnstoffdispersion 2 155 7,6 34,07

Frischkése 1,4 70 15 41,03

Futterpellets 3-4 150 57 6,35

Getrocknete Bohnen 3-4 105 5 7,3

Getrocknete Erbsen 5-7 110 9,6 5,89

Getrocknete Karotten 5,5-6 120 3 4,92

Getrockneter Hihnerdung 4 140 8 14,81

Getrockneter Mais 5-7 110 10 6,21

Glaspulver 8-10 160 5 0,26




Priifli Trocknungs- | Feuchtig- | Fest-

riflings- Trocknungs- . . ..

Material ewicht temperatur el il RRe

g p o o
(@) cc) S . .

(min) (ca.) (ca.)

Haarfestiger 0,01 145 9 98,76

Haarfestiger (extra stark) 1 130 8 97,85

Haargel 5 105 37,0 94,71

Haferflocken 2 105 5,6 9,35

HaselnuR3kerne 2,2 100 3,8 4

HaselnuRkerne (geschalt) 2,6 100 4,5 3,74

Hydranal Natriumtatrat — 2 — 16 160 12 15,67

hydrat

Joghurt 2-3 110 4,5-6,5 86,5

Kaffee 2 150 8 4,99

Kaffeesahne 2-3 130 6-8 78,5

Kaffeesamen 3,5-4 120 8 8,53

Kakao 2,5 105 4 3,45

Kakaobohnen 4-5 130 7,8 6,23

Kalkstein 12-14 160 5 0,05

Kartoffelpulver 2,5-3,0 130 5,8 12,46

Kartoffelchips 3-4 106 7,5 6,9

Ketchup 2 120 18 74,44

Kieselgel 9,5 115 4.5 0,63

Klebstoff 2-5 136 6-8 54,3

Knoblauch, Pulver 2 100 7,3 5,36

Kohlepulver 4 160 3,4 2,11

Kreide (natur) 8 160 1,7 0,06

Kristallzucker 3 90 2,8 0,05

Kunstharzdispersion (wassrig) 2 160 59 60,21

Latex 1-2 160 5,2 38,64

Latex LE' 3-5 125 10,8 46,58

Latex LE” 3-5 125 94 50,37

Latex O44 3-5 125 94 50,65

Linsen 4 135 54 12,49

Ldssboden 10-15 160 5,5 9,89

Ldsslehm 2,5 160 14,5 80,75

Magermilchpulver 4 90 5,5 3,67

Magerquark 1,2 130 8 18,5

Maisstarke 2 160 52 89,1

Mandeln (" aramellisiert) 3,5 80 4.8 1,81

Mandeln (naturbelassen) 2,5 100 5,3 419

Mandeln ,kalifornische” 3 100 53 4,34

Margarine 2,2 160 4 19,15

Mauerziegelmasse 7 160 20 80,13

Mayonaise 1-2 138 10 56,5

Mehl 8-10 130 4.5 12,5

Micronyl 7-8 60 8 0,4

Milch 2-3 120 6-8 88

Milchpulver (MMP) 4,5 100 6,3 2,46

Milchpulver (VMP) 4,5 100 5,5 2,56

Mozzarella 1,5 160 1.1 45,78

Multivitaminbonbons 3-3,4 115 3,3 0,4

Naturlatex 1,4 160 5,3 42,56

Nougatmasse 2,5 103 10 0,6

Nudelteig 0,55 160 5 12

Orangensaftkonzentrat 2-3 115 13 52,1




Priifli Trocknungs- Feuchtig- Fest-

riiflings- Trocknungs- . . ..

Material ewicht temperatur el Gl e

g p o 0
(@ cc) s . .
(min) (ca.) (ca.)

Papier 2-4 106 10 6,4

PA 6 (Ultramid B3WG5) 10 60 10 0,05

PA 6,6 (Ultramid ABWG7) 10 80 10 0,15

PBTP (Crastin SK645FR) 10 80 10 0,05

PC (Macrolon 2805) 10-12 80 15 0,08

PC/ABS (Babyblend T65MN) 9-11 80 10 0,12

Pfeffer, schwarz, Pulver 2 85 8,8 7,97

PMMA (Plexiglas 6N) 10 70 10 0,12

Polypropylen 13 130 9 0,23

Polypropylen 3,3 120 2,2 0,09

Poly_styrolsulfonsaure 225 120 87 19,01

Natriumsalz Lsg.

POM (Hostaform C9021)) 10 80 10 0,13

PS (Polystyrol 168 N) 10 80 10 0,05

Purin 2 105 3,8 8,64

Quark 1 140 7 18

Quark, ,Fettquark” 1,2 130 8 23

Quarzsand 10-14 160 1,9 0,24

Raclette-Kase 1,5 160 14,4 56,9

Rapssamen 3-4 90 7.4 6,18

Reis (US parboiled) 3,5 105 12,5 10,98

Roggen 45 150 11,5 10,72

Rotwein 3-5 100 15-20 97,4

Ribenschnitzelpellets 4.5 150 8,6 11,77

Salz 2 100 3 4,9

Salzstangen 3-4 75 4,5 1,67

Schlamm 11-12 130 90 80

Schmelzkéase 1,5 70 15 35,65

Schokolade 2,5 103 10 0,5

Schokoladenpulver 2-4 100 4 1,9

Schokoladenwasser 2-3 90 10 6

Schweinefutter aus

Kiichenabfallen 4-5 160 21 17,67

Schweineschmalz 0,70 160 3,5 1,2

Shampoo 2 100 14,1 75,89

Seife 3 120 6 7,86

Senf 2,5-3 80 19 34,69

Sesamsamen 3 130 8 5,48

Sojamehl 4.6 95 4.9 4.8

Sojabohnen, Granulat 5 110 22,6 12,16

Sonnenblumenkernschrot 3-3,5 100 4 5,92

Sonnenblumendl 10-14 138 2 0,1

Spaghetti 3 105 15,1 10,63

Spulmittel 2 80 13,7 59,64

Staub 5-10 104 8-15 7,3

Starkederivat 2,5 150 12,3 30,29

Starkekleber 1,5 100 8,9 17,96

Streichkase 2,5-2,8 160 4.5 36,81

Suppe (Fertigprodukt) 2-3 80 4,5-7 3




Priifli Trocknungs- Feuchtig- Fest-

riiflings- Trocknungs- . . ..

Material ewicht temperatur el Ll RRe

g p o o
(@) cc) S . .

(min) (ca.) (ca.)

Tabak 1,5 100 16 10,18

Tee, schwarz 2 105 4 7,67

Teigwaren 1,5 120 8 10,64

Textiler Faserstoff 0,8-1,2 85 3,6 14,03

Theophyllin 1,5 130 1,9 7,33

Thermoplastisches PUR — 15-18 80 18 0,08

Granulat

Walnuf} 2,8 100 5,6 3,5

Waschpulver 2 160 12 7,32

Weizenquellwasser 2-3 90 10 6

Wourstpelle 0,2 150 3,5 78,56

Zahnpasta 2 100 7,7 34,28

Zellstoff 2,5 130 4.5 7,32

Zement 8-12 138 4-5 0,8

Zucker 4-5 138 10 11,9

Zuckerriben 2 130 13,4 30,94
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